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IMPORTANTE:

PARA PREVENIR CUALQUIER MAL FUNCIONAMIENTO Y EVITAR DANOS,
LEA DETALLADAMENTE ESTE MANUAL DE INSTRUCCIONES ANTES DE
CONECTAR Y OPERAR EL EQUIPO, CONSERVE EL MANUAL PARA
FUTURAS REFERENCIAS, GRACIAS.
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CARACTERISTICAS GENERALES

La freidora SS-35 San-Son®, tienen caracteristicas especiales
que la hacen diferentes a cualquier concepto de equipos en su
tipo:

@ Cuerpo y estructura construidos en acero inoxidable.

@ Tina de acero inoxidable con capacidad de 19 litros y 3
zonas de temperatura: freido, caliente y fria.

© Tubo de alimentacion de 1/2” de didmetro C-40, NPT con
pintura electrostatica.

@ Chimenea en lamina negra con tratamiento térmico.
@ Porta canastillas.

@ 2 canastillas porta alimentos en alambrén niquelado de
30x16x 18 cm.

@ Rejilla para soporte de canastillas.

® Piloto.

® 3 quemadores de seguridad “Storm®”, patentados.
Con potencia térmica de 33,000 BTU/h cada uno.

® valvula tipo millivolt.

® Termostato hasta 200° C.

® valvulade drenaje de 1 pulgada de didmetro tipo esfera.
® Patascon regatones nivelablespara estabilidad y seguridad.

Garantia limitada de 5 afos en tina, cuerpo y quemadores.

Freidora San-Son®
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INSTALACION

LA INSTALACION DE ESTE EQUIPO DEBE REALIZARSE POR
PERSONAL CALIFICADO.

No intente hacer modificaciones en el equipo por cuenta propia,
invalida su garantia.

Instalacion de gas

El equipo debe conectarse a una linea de gas de 1/2” NPT de
diametro. Un didametro menor provocara deficiencias en el des-
empeno.

Se debe usar un mandémetro
que nos permita medir la
presion del gas que llega al
equipo, la cual debe ser de:

6 a9oz/in?paragasLPy4.5a
6 oz/in? para gas Natural (con
el equipo encendido).

PRECAUCION:
Si detecta olor a gas:
«  Cierre las vdlvulas de gas y desconecte cualquier
equipo eléctrico que esté presente.
«  Abralas ventanas.
«  Llame inmediatamente a la central de fugas o a su
proveedor.

Conversion de tipo de gas.

El equipo esta fabricado para trabajar con gas LP, si desea una
conversion a gas natural, contacte a nuestro departamento de
Servicio al Cliente.

I reidora San-Son®
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NOTA: LOS DIAGRAMAS SON SOLO DE REFERENCIA Y LOS

@ CALCULOS DE CONSUMO DEBERAN REALIZARSE POR UN ES-
PECIALISTA DE ACUERDO A LAS CARACTERISTICAS DE CADA
PROYECTO.

Esquema de instalacion general

@ TANQUE ESTACIONARIO.

© REGULADOR ALTA PRESION, ALTO CONSUMO REGULADO.
e VALVULA DE PASO TIPO ESFERA (INSTALACION GENERAL).

© REGULADOR PARA BAJA PRESION, ALTO CONSUMO REGULADO A
LA PRESION CORRESPONDIENTE A CADA EQUIPO.

© MANOMETRO.
© VALVULA DE PASO TIPO ESFERA (PARA EQUIPO).
@ MANGUERA FLEXIBLE.

e FREIDORA SS-35.
Modelo: $5-35
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Ventilacion

La freidora debe instalarse de tal forma que los productos de la
combustién sean disipados eficientemente con una adecuada
ventilacion, pero que esta no apague los quemadores y/o
pilotos. Un suministro adecuado de aire garantiza una correcta
combustidn y evacuacion de gases.

El aire para la combustién entra de forma natural mediante
la circulacién de aire del medio ambiente por lo que una
adecuada ventilacion de las instalaciones es suficiente para la
correcta operacion del equipo.

No utilice el equipo como calentador del ambiente ya que
la combustion produce monéxido de carbono y puede ser
altamente téxico sin la ventilacién adecuada.

La chimenea de su equipo debe limpiarse periddicamente
para que no exista acumulacién de grasa y evitar el riesgo de
ignicion.

Nivelacion

Es importante nivelar la freidora para evitar accidentes y el
mal funcionamiento de los quemadores. Para llevar a cabo
esta tarea, coloque un nivel sobre la parte superior del frente
del equipo y realice la correccién ajustando los tornillos
telescopicos ubicados en las patas de la base.

Espacios

El area donde se instalara el equipo debera estar construida
con materiales no combustibles. En caso de que esto no sea
posible, se deberan mantener distancias minimas de 20 cm
entre el equipo y cualquier pared o muro cercano.

Deje el paso libre al menos 60 cm al frente del equipo.

I reidora San-Son®
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Placa de Datos

En la parte posterior de su

equipo se encuentra una | mawracrums

placa que contiene informa- R e 1 plada |
cion técnica relevante para | “EResmenn e
la correcta operacion de su | i PR e
equipo, asi como el nimero T

de serie, éste ultimo es impor- V |IW“\|““‘“M “

tante para solicitar cualquier AR
servicio.

USO DEL EQUIPO POR PRIMERA VEZ

Cuando lainstalacion de gas es nueva o por algun motivo entré
aire a las tuberias, sera necesario purgar sus lineas de gas.

Su equipo viene de fabrica con una pelicula protectora en
algunas partes del acero inoxidable, retire esta pelicula antes
de operar su equipo.

Los quemadores y tina son lavados y enjuagados en fabrica con
solventes especiales para remover cualquier suciedad. Lave
su tina con agua y jabon, drene toda el agua en el interior de
la tina. Seque perfectamente antes de encender por primera
vez. Es normal percibir olores provenientes de los solventes
utilizados durante el proceso de fabricacion, ventile el area, y
deje enfriar.

OPERACION

Abra la valvula de paso dejando fluir
el gas hacia el equipo.

Modelo: ss-35 |EHE
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Vierta aceite comestible hasta llegar a las
marcas de MIN-MAX de su tina freidora.
Nunca exceda la marca de MAX, ya que
puede provocar un derrame de aceite de
su freidora al agregar las canastillas con
alimento. La cantidad de aceite es entre 19
y 21 litros, dependiendo del volumen de
alimento a freir.

Encendido del piloto y quemadores

Posicione la perilla de la valvula
pilostatica en la posicion “PILOT”. El
botdn rojo indica la posicion en que
se encuentra la valvula.

Mantenga presionada la perilla
hacia dentro de la valula.

Al mismo tiempo aplique fuego
directo al piloto haciendo uso de un
encendedor de extension.

Una vez que el piloto matenga su flama
sin la necesidad de tener presionada
la valvula, gire la perilla de la valvula
pilostatica a la posicion de “ON”.

Freidora San-Son®
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A continuacion gire la perilla del
termostato hasta la temperatura
deseada y los quemadores encenderan
automaticamente. Cuando se apaguen
los quemadores, la temperatura del
aceite habrd llegado a la ajustada en
el termostato y esta listo para recibir el
alimento.

Fritura

Sumerja suavemente las canastillas
con el alimento dentro del aceite
y deje el tiempo necesario para la
fritura. Los quemadores encenderan
intermitentemente para recuperar la
temperatura del aceite y de esta forma
obtener resultados 6ptimos.

Cuando el alimento llegue al punto
de fritura desaeado saque las rejillas y
coléquelas en el portacanastillas para
escurrir el exceso de aceite y este caiga
dentro de la tina.

Apagado del equipo

Cuando desee apagar su freidora,
primero gire la perilla del termostato
hasta la posicion de "OFF”.

A continuacion gire la perilla de la valvula
pilostatica a la posicidon de “OFF”. Cuando
la perilla llegue a la posicién de piloto
se atorard, presione levemente para
continuar girando hasta la posicion “OFF".

Recomendamos cerrar la valvula de paso
de la instalacion de gas.

Modelo: $5-35
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Importancia del filtrado del aceite

El filtrado constante del aceite es clave para mantener la calidad de
la fritura y el correcto funcionamiento de la freidora. Los residuos de
alimentos aceleran la degradacién del aceite, afectan el sabor de los
productos y pueden generar sobrecalentamientos.

El sistema Filtro Max San-Son permite remover eficientemente estas
particulas, manteniendo el aceite en mejores condiciones durante
mas tiempo y facilitando su mantenimiento dentro de la operacién
diaria.

Un filtrado periddico ayuda a prolongar la vida util del aceite, mejorar
la calidad de los alimentos y reducir costos operativos.

El sistema Filtro Max San-Son es el
complemento perfecto para su freidora
industrial, ya que mejora la calidad
del aceite, lo que da mejor sabor a los
alimentos y reduce costos.

El filtro Max se vende por separado.

LIMPIEZA Y CUIDADOS

Antes de limpiar, deje enfriar su freidora, nunca haga la limpieza
mientras esta caliente.

Cuando termine de freir deje enfriar el
aceite y atornille el tubo de extensién
de drenado en la salida de la vélvula de
aceite, ubicado en la parte interior de su
freidora.

Coloque un recipiente con la suficiente
capacidad para almacenar los
aproximadamente 20 litros de la tina.

Abra la llave de paso para comenzar a
verter el aceite y hasta que la tina quede
totalmente vacia.

Freidora San-Son®
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Una vez vacia la tina, cierre la valvula de paso del desagle, retire
el recipiente con el aceite usado y almacénelo o deshéchelo
responsablemente, recuerde que no se debe verter aceite a la red de
drenaje publico.

Retire el tubo de extension de drenado y vuelva a colocar en la parte
interna de la puerta. Limpie los residuos de alimento y aceite de la
tina con un trapo.

Para la limpieza del cuerpo externo, limpie con un trapo sin uso
excesivo de agua.

A PRECAUCION: El manejo de aceite caliente representa un ries-
go de danos al usuario, por esto recomendamos una capacitaciéon
adecuada del personal que opera la freidora.

El equipo debe ser manipulado solamente por nuestro equipo
de técnicos especializados. Contacte nuestro servicio técnico
para realizar el mantenimiento preventivo y correctivo.

Modelo: 55-35
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CONFIGURACION TECNICA SS-35

Frente Potencia térmica total 90,000 BTU/h
(sistema inglés).
Alto Potencia térmica total 22,680 kcal/h

(sistema métrico).
Presién de gas LP 6-9 oz/in’

Profundo | 75 e

Presion de gas natural 4.5-6 0z/in’
Tubo de alimentacion de gas 1/2" NPT

Peso

Freidora San-Son®



